Restaurante Ca'n Costa
SPEISEKARTE

%7 MALLORQUINE KUCHE

* VORSPEISEN.

* 01. Brot und Oliven. (p.p)

?
 02. Alliali. (p.p)

o

* 03. Ger 6stetes Brot mit Tomate und Knoblauch. (p.p)

@
* 04. " Trempd" mit Meeresfriichte. Tomaten Salat, Zwiebel, Paprika und Meeresfriichten

&)

* 05. " Sopas mallorquinas" . Dunnes Brot mit Gemuse in Brihe
@

* 06. " Tumbet" . Verschiedenes Gemuise und Kartoffeln mit Tomatensauce
 07. " Frito Mallorquin™ . Lammleber, Kartoffeln, Gemise und aromatische Krauter
« 08."Frito Marinero" . Meeresfriichte, Kartoffeln, Gemuse und Krauter

O
* REIS.

* . 25 Minuten auf die Vorbereitung warten
* 09. " Arroz brut" . Reissuppe mit Fleisch, Gemise und Gewirzen (min 2 Pers. p.p.)

* FISCH.

« 10. Kabeljaufilet mit Knoblauch und Honig Uber backen.

» 11. Kabeljaufilet mit ger 6steter Paprika.

o

» 12. Kabeljaufilet mit " Sobrasada” (Mallorquinische Paprikawur st) und Honig.
(Mallorquinische Paprikawurst)

(13

» 13. Petersfischfilet Mallorquinische Art. (Gemuse, Rosinen, Pinienkerne und Kartoffeln) (20

Min. Wartezeit ca.)

o+ 6)
* 14. Gefillte Tintenfische mit Fleisch und M eer esfr tichten.
00
* 15. Miesmuscheln Mallor quinische Art. (Gemulse, Rosinen, Pinienkerne, Tomaten und
Weil3wein)
* FLEISCH.
* 16. Gefillte Auberginen mit Fleisch und Gemuse. (Saison)
* 17. Schweinelende mit Kohl, Rosinen und Pinienker nen. (Saison) . (Saison)
-.18(.31/2 Kaninchen mit Zwiebeln und Gar nelenschwénzen . (20 Min. Wartezeit ca.)
()

* 19. 1/2 Gegrilltes Kaninchen . (20 Min. Wartezeit ca)
* 20. Spanferkel . (20 Min. Wartezeit ca)
 21. Milch Lammschulter im Ofen Gebraten. (20 Min. Wartezeit ca.)

2.30€

2.70€

2.75€

15.50€

9.75€

14.75€
10.75€
15.75€

16.25€

23.00€

23.50€

23.50€

21.50€

20.50€

14.50€

15.50€

15.75€

17.50€

15.50€
18.50€
25.50€



VORSPEISEN

* 22. Garnelen in Knoblauchol.

©
» 23. Gemischte" Tapas' desHauses. (min 2 Pers. p.p.)
200

e 24. Avocado mit Garnelen.

©
* 25. Honingmelone mit Schinken. (Saison)

* 26. Gegrilltes Gemise.
« 27. Tomatensalat mit Thunfisch, Frischkase und Zwiebeln.

(> T}
» 28. Gemischter Salat .

* 29. Frischer Spargel mit Knusprigem Schinken und Ziegenkase.

* 30. Kartoffdlomelett .

« 31. Kleine Griine Paprika " Padrén™ . (p.p)
* 32. Glutenfreies Brot . (1 Stiick)

SiT4 SUPPEN

* 33. HUhner suppe mit pasta.

?
» 34. Zwiebelsuppe mit Mahon Kase Gratiniert.

@
* 35. " Gazpacho" . Kalte Gemiisesuppe (Saison)

L)
REIS

* . 25 Minuten auf die Vorbereitung warten

636. %emischte Paella. Fleisch, Fisch ud Gemuse (min 2 Pers. p.p.)

87. Fisch und M eeresfr tichten Paella. (min 2 Pers. p.p.)

* 38. Gemuse Paella . (min 2 Pers. p.p.)

* 39. Gemischte “ Ciega* Paella. Fleisch, Fisch und Gemuse (ohne Knochen) (min 2 Pers. p.p.)
* 40. " Fideud" Nudée Paella. Fleisch, Fisch und Gemiise (min 2 Pers. p.p.)

e

* 41. Fisch und Meeresfriichten " Fideud" . (Nudel Paglla) (min 2 Pers. p.p.)
» 42. Schwar zer Reis. Meeresfriichte, Fisch und Gemuse (mit Tintenfischtinte) (min 2 Pers. p.p.)

QOO

FISCH

* 43. Fisch un Meer esfriichte Platte vom Grill . (min. 2 Pers. p.p.) (20 Min. Wartezeit ca.)
QOO

* 44. Seezunge Gegrillt.

(o>

* 45, Gegrillte Tintenfisch.

(&)

* 46. Gegrillte Sepia.

16.50€

11.75€

15.25€

15.50€
15.50€
14.00€

13.50€
16.50€

11.50€
11.50€
2.20€

7.50€

9.25€

8.75€

16.75€

18.75€

16.75€
17.50€
16.75€

18.75€
18.75€

27.50€

19.25€

18.50€

16.50€



o

» 47. Tintenfisch (" Sepia”) mit " Sobrasada” (mallorquinische Wur st) und Honig.

* 48. Gegrillte Garnelen. sp.m

(&
* 49. Gegrillte Fisch des Tages. s.p.m

()

FLEISCH

* 50. Gegrillte Lammkoteletts mit Paprika und Knaoblauch.

* 51. Schweinefilet mit Sahnesauce. (Spezial des Hauses)
20

* 52. GegrilltesRinderfilet, oder Roquefort oder Pfeffer Sauce.

* 53. Gegrilltes Rumpsteak, oder Roquefort oder Pfeffer Sauce.

* 54. Hahnchenfilet mit Knoblauchsauce und Gemuise.

?
 55. Gegrillte Hahnchenbrust Roquefort oder Pfeffer Sauce.

KINDERMENU

* 56. Spaghetti Bolognaise.
)]
* 57. Fischfilet Paniert mit Pommes und Salat.

?

* 58 Hanchenbrust mit Pommes und Salat.
* 59. Nuggets mit Chipsund Salat.
@

* 60. Panierter Tintenfisch mit Pommes und Salat.

NACHSPEISEN

» 1. Mahonés K aseflan mit Feigensosse.

00
* 2. Pudding mit " Ensaimada" .

/]
* 3. Mandelkuchen mit Mandeleis.

* 4. Bratapfel mit Eis.

* 5. Tageskuchen Hausgemacht . Ohne Zucker
?

* 6. CrémeBroule" Catalana" .
e 7. Frischobst .
* 8. Kése des Landes.

o

* 9. Schokoladenmousse.

O
* 10. Whiskykuchen.

(3]
« 11. Triffel.
00

* 12. Mallor quine Schokolade. Schokolade tiberzogenes Sahneeis
(3]

* 13. Verruckter Zoo.

o

18.50€

17.75€
16.75€

27.00€
23.00€
16.50€

15.50€

7.50€

6.50€

6.50€
6.50€

9.00€

6.75€

5.50€

6.75€
5.50€
6.25€

5.80€
4.80€
6.50€

5.50€

6.50€

5.50€

2.95€

3.90€



* 14. Eisbecher mit drei Geschmacksrichtungen.

O
* 15. Zitronensor bet. 1 Kugeln Eis

o
* 16. Mango Sorbet. 1 Kugeln Eis

(3

ROTWEINE

* Hauswein. Glas

* Hauswein. 1/4 |

* Hauswein. 1/2 |

* Hauswein. 3/4 | Flasche

* Mallorquinischer Rotwein. Glas

» Son Prim Cabernet Sauvignon. Mallorca. 3/4 | Flasche
* Mont Ferrutx. Mallorca. 3/4 | Flasche

* SIO Herederos de Ribas. Mallorca. 3/4 | Flasche

» Macia Batle. Mallorca. 3/4 | Flasche

* Anima Negre" 2". Mallorca. 3/4 | Flasche

*J.L. Ferrer. Mallorca (Reserve). 3/4 | Flasche

* Marqués de Céceres. Rioja. 3/4 | Flasche

 Vifia Pomal. Crianza. Rioja. 3/4 | Flasche

* Marquésde Murrieta. Rioja (Reserve). 3/4 | Flasche
» Arzuaga. Ribera del Duero. 3/4 | Flasche

* Emilio Moro. Riberadel Duero. 3/4 | Flasche

» La Planta. Riberadel Duero. 3/4 | Flasche
*J.L.Ferrer. Malorca. 3/8 | Flasche

» Marqués de Caceres. Rioja. 3/8 | Flasche

WEIRWEINE

* Hauswein. Glas

* Hauswein. 1/4 |

* Hauswein. 1/2 |

e Hauswein. 3/4 | Flasche

*Verdgo. Glas

* Chardonnay. Glas

» Somontano. Glas

» Jaume de Puntird. Mallorca. 3/4 | Flasche

» Macia Batle. Mallorca. 3/4 | Flasche

* Herederos de Ribas. Mallorca. 3/4 | Flasche

* Marqués de Caceres. Rioja. 3/4 | Flasche

» Pazo Sefiorans. Albarifio. 3/4 | Flasche

» Sommos. Chardonnay. 3/4 | Flasche

 Blanc Pescador. D.O. Katalonien. 3/4 | Flasche
* TresOlmos. Verdgo, Lias, Rueda. 3/4 | Flasche
*J.L.Ferrer. Mallorca. 3/4 | Flasche
«J.L.Ferrer. Mallorca. 3/8 | Flasche

» Marqués de Céceres. Rigja. 3/8 | Flasche

6.80€

6.50€

6.50€

3.75€

5.25€

11.50€
15.75€
4.75€

27.50€
18.00€
27.50€
23.50€
30.50€
27.50€
23.50€
21.00€
28.50€
26.50€
29.75€
18.50€
13.50€
13.50€

3.75€

5.25€

11.50€
15.75€
5.00€

5.00€

5.00€

21.50€
24.00€
18.50€
19.75€
24.50€
17.50€
16.50€
18.50€
19.25€
13.75€
13.50€



ROSEWEINE

* Hauswein. Glas

* Hauswein. 1/4 |

* Hauswein. /2|

* Hauswein. 3/4 | Flasche

» Somontano. Glas

* Herederos de Ribas. Mallorca. 3/4 | Flasche
* Marqués de Céceres. Rioja. 3/4 | Flasche
» Sommos Rosé. Somontano. 3/4 | Flasche
e J.L.Ferrer. Mallorca. 3/4 | Flasche

* Marqués de Céceres. Rigja. 3/8 | Flasche
*J.L.Ferrer. Mallorca. 3/8 | Flasche

m CHAMPAGNER

» Anna de Codor niu Brut Nature.
* Juvey Camps.

» Jané Ventura. Reserva

» Benjamin Codor niu.

GETRANKE

* SOFT DRINK.

e Wasser / Mineralwasser . 1/2 |

» Wasser / Mineralwasser . 11

» Appletiser. 275 ml

» Coca Cola. 350 ml

» Coca Cola Zero. 350 ml

» Fanta Orange. 350 ml

 Fanta Zitrone. 350 ml

* Sprite. 350 ml

* Nestea. 350 ml

* AquariusLimon / Naranja. 350 ml
e Tonic. 250 ml

* Bitterer Kas. 250 ml

* Milchshake.

* SAFTE.

» Apfelsaft .

 Naturlicher Orangensaft. 300 ml
* BIER.

* Alkoholfreies Bier.

» Shandy 0,30 1.

» Shandy 0,50 .

* Bier 0,30 1.

* Bier 0,50 1.

* APERITIF.

* Vermut Munaner Rojo/ Blanco.

3.75€

5.25€

11.50€
15.75€
5.00€

21.00€
19.75€
15.50€
18.00€
13.50€
13.75€

21.50€
30.00€
17.50€
5.25€

2.50€
3.65€
3.25€
3.25€
3.25€
3.25€
3.25€
3.25€
3.00€
3.25€
2.50€
2.75€
6.75€

2.75€
3.90€

3.25€
3.25€
4.75€
3.25€
4.75€

4.75€



* Sherry. Tio Pepe

» Martini Rosso / Bianco.
e Campari.

» Aperol Spritz mit Sekt.
* Pedro Ximenez.
 Palo. Mallorca

* Ricard.

* Pernod.

* SPIRITUOSEN.

* SiBer oder trockener Anis.
* Hierbas Mallor quinas.
* Fernet.

* Mesclat. Mallorca
 Cointreau.

* Calisay.

e Licor 43.

» Benedektiner.

» Canya. Mallorca

e TiaMaria.

* Piper Mint.

* Gran Marnier.

e Drambuie.

* Patxaran.

* Amaretto.

* Ponche Caballero.
* Orujo.

» Jagermeister.

* BRANDY.

* Tipo Veterano .

e Carlosl.

e Carloslll.

* Magno.

eTorresbs.

* Torres 10.

e Martell.

e Courvoisier.
 Calvados.

* Suau.

e Cardenal Mendoza.
» Mascar 6.

e WHISKY.

» Johnny Walker.

e Ballantines.

«J.B..

 Jack Danié€ls.

e Chivas 12 Jahre.

2.90€
4.50€
4.75€
7.25€
3.80€
4.60€
4.75€
4.75€

3.50€
4.25€
4.00€
4.25€
4.75€
4.75€
4.75€
4.75€
3.80€
4.75€
3.60€
4.75€
4.75€
4.50€
4.75€
4.50€
4.75€
4.50€

3.70€
7.50€
5.50€
4.50€
5.00€
6.00€
6.90€
7.50€
6.25€
6.50€
7.50€
6.25€

5.25€
5.25€
5.25€
6.25€
7.00€



* Cutty Sark.

e Cardhu.

* LONG DRINKS.
* Whisky Cola.

e Gin Tonic Premium.
e Gin Tonic.

e Gin Lemon.

e Lumumba.

» Wodka Orange.
* Rum Cola.

* Brandy Cola.

» Campari mit natirlichem Orangensaft.

 Palo mit Orangensaft (Mallorca).

» Mojito mit mallorquinischen Krautern.

* VARIOUS.

* Rotwein Zitrone. 0,351
* Rotwein Sprite. 0,35
e Sangria ll.

» Sangria 1/21.

* Glas Sangria. 0,351

KAFFEE & TEE

» Kaffee oder " cortado” -K affee (K affee mit etwas Milch).

» Kaffee mit Milch.

» Cargjillo. Kaffee mit Likor
e Irischer Kaffee.

» Cappuccino-Creme.

» Cappuccino-Milch.

» Kaffeemit Eis.

» Langer Kaffee.

* Doppelter Kaffee.

« L atte macchiato.

* Bombon K affee.

* Eiskaffee.

* Calipso Coffee.

* Infusionen.

» Schokoladenmilchshake.
* Ein Glas Milch.

M.W.St I nbegriffen.

5.25€
7.50€

7.50€
9.00€
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
6.75€

4.50€
4.50€
16.75€
11.75€
5.50€

1.80€
2.50€
3.00€
7.00€
3.40€
2.95€
1.90€
2.40€
3.25€
3.50€
3.10€
6.75€
6.80€
2.40€
3.00€
2.35€

Sehr geehrter Kundin, sehr geehrter Kunde, alle unsere Gerichte werden zur
Zeit mit frischen und saisonalen Zutaten zubereitet. Sie brauchen also eine
bestimmte Zeit fur die Vorbereitung. Wir bedanken unsfir Ihre Geduld.

Bei L ebensmittelallergien wenden Sie sich bittean Ihren Kellner.
Eswerden keine separaten Konten erstellt.



©

Sulfite

Mollusken

Q

Krebstiere

ALLARGENE

3 S

Soja Sesam
Milchprodukte Eier
Erdniisse Sellerie
Restaurante Can Costa
San Viceng, 14

07400 Alcudia
971545394

Fisch

Gluten

Lupinen

Senf

Nisse



